
SAINT VALENTIN 
MENU DE 

Vendredi 14 février 2025

Prélude gourmand

Déclinaison autour du saumon fumé par nos soins, en gravlax
à l’aneth, en rillettes au citron confit

Ou
Foie gras de canard de la ferme de Fonteneau “tout feu tout flamme”

chutney de fruits de saison, pain au levain grillé

Dos de cabillaud rôti, frégola sarda comme un risotto
sauce homardine

Ou
Suprême de volaille poché dans un bouillon à l’huile de truffe, légumes

du bouillon, pulpe de cèleri aux éclats de noisettes et tartufata

Douceur chocolatée
 puis

Symphonie ananas, noix de coco, citron vert

Notre menu à 59€

8 Place Francis Louvel- Angoulême
05 45 90 04 61
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